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Menu a compartir minim 8 persones,

exceptuant les persones amb dietes especials,
al-lergies o intol-lerancies. Es calcula sobre la base
d’una tapa de cada per quatre persones. També
disposem de menu infantil. Només amb reserva.

BADALONA
615 22 07 87
@wayra_badalona

EL MASNOU CHIRINGUITO
623 97 65 45
@wayra_masnou

www.chiringuitowayra.com




Men 25Te
GOURMET

PER A COMPARTIR ENTRE 4 PERSONES

« Patates braves a U'estil Wayra amb salsa brava casolana i allioli.
» Musclos del Delta a la marinera.
« Tires d’entranya a la brasa amb “chimichurri”.
« Tataki de tonyina vermella marinada amb salsa teriyaki
i arrebossada amb llavors de sésam.
» “Rabas” de calamar a ’landalusa amb allioli d’all negre.
« Hummus d’olives kalamata amb pa de pita i crudités.

« Burrata pugliese: burrata fresca amb tomaquets “cherry” confitats,
pesto, taperes, olives kalamata i oli de pebre vermell dol¢ fumat.

- Tartar de remolatxa amb tomaquets secs, olives kalamata,
guacamole, ametlles i mostassa.

¢ Pa amb tomaquet.

Dues consumicions per persona
(Vi de la casa, cervesa Damm, Turia, refresc o aigua)
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Mena PLAT 20€
PRINCIPAL

ENTRANTS (per a compartir entre 4 persones)
Una tapa cada 4

- Patates braves a ’estil Wayra amb salsa brava casolana i allioli.

« Croquetes de ceps amb maionesa de bolets i tartufato (6 u).
« Pa amb tomaquet.

PLATS PRINCIPALS (a escollir per persona)

 Entranya a la brasa amb “pico de gallo”, “chimichurri” i patates
fregides.

« Salmo fresc a la planxa amb cremds de pastanaga fumada, taperes
fregides i salsa unagi.

* “Nasi Goreng”: arros sofregit amb pollastre, vegetals, cogombre

i tomaquet frescos, ou ferrat, salsa de soja dolca i salsa sambal
(picant). Opcié vegana amb tempeh.

Dues consumicions per persona
(Vi de la casa, cervesa Damm, Turia, refresc o aigua)




Menii 24€
CLASIC

PER A COMPARTIR ENTRE 4 PERSONES

« Patates braves a 'estil Wayra amb salsa brava casolana i allioli.
* Tires d’entrana a la brasa amb “chimichurri”.
« Hummus d’olives kalamata amb pa de pita i crudités.

* “Nachos” amb guacamole, “pico de gallo”, formatge fos i fesols
en la seva salsa.

* Tires de pollastre arrebossades amb maionesa de curri.

« Croquetes de ceps amb maionesa de bolets i tartufato (6 u).

» Wok de bolets saltejats amb carxofes confitades, tomaquets
“cherry”, oli de pebre vermell dol¢c fumat, ou i torradetes.

« Amanida de tomaquets de temporada, perles de mozzarella, olives
kalamata, taperes, varietat d’encurtits, nous, pesto i sal negra.

« Pa amb tomaquet.

Dues consumicions per persona
(Vi de la casa, cervesa Damm, Turia, refresc o aigua)



Mena 12€
INFANTIL

PLAT INFANTIL (a escollir)

* Tires de pollastre arrebossat i patates fregides.
« Hamburguesa amb formatge i patates fregides.

 Arros amb salsa de tomaquet i ou ferrat.

Gelat

Una consumicio per persona

(aigua, refresc o suc)




