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Menú a compartir mínimo 8 personas, 
exceptuando las personas con dietas especiales, 
alergias o intolerancias. Se calcula sobre la base 
de una tapa de cada por cuatro personas. También 
disponemos de menú infantil. Solo con reserva.  

www.chiringuitowayra.com

BADALONA
615 22 07 87

@wayra_badalona

@wayra_masnou

EL MASNOU
623 97 65 45



• Burrata pugliese: burrata fresca con tomates “cherry” confitados, 
   pesto, alcaparras, aceitunas kalamata y aceite de pimientón ahumado.
• Tartar de remolacha con tomates secos, aceitunas kalamata, 
   guacamole, almendras y mostaza. 
• Pan con tomate. 

Dos consumiciones por persona
(Vino de la casa, cerveza Damm, cerveza Túria, refresco o agua)

• Patatas bravas al estilo Wayra con salsa brava casera y alioli.  
• Mejillones del Delta a la marinera.  
• Tiras de entraña a la brasa con chimichurri. 
• Tataki de atún rojo marinado con salsa teriyaki y rebozado con 
   semillas de sésamo.  
• Calamares a la andaluza con alioli de ajo negro. 
• Tacos de “pulled pork” con guacamole y variedad de encurtidos.



Dos consumiciones por persona
(Vino de la casa, cerveza Damm, cerveza Túria, refresco o agua)

• Salmón fresco a la plancha con cremoso de zanahoria ahumada,
   alcaparras fritas y salsa unagi. 

• Entraña a la brasa con pico de gallo, chimichurri y patatas 
   fritas. 

• “Nasi Goreng”: arroz sofrito con pollo, vegetales, pepino y tomate 
   frescos, huevo frito, salsa de soja dulce y salsa sambal (picante). 
   Opción vegana con tempeh. 

• Patatas bravas al estilo Wayra con salsa brava casera y alioli. 
• Croquetas de setas con mayonesa de setas y tartufato (6 u). 
• Pan con tomate. 



• Patatas bravas al estilo Wayra con salsa brava casera y alioli. 

• Tiras de entraña a la brasa con chimichurri. 

• Hummus de aceitunas kalamata con pan de pita y crudités. 

• Nachos con guacamole, pico de gallo, queso fundido y frijoles
   en su salsa.  
• Tiras de pollo rebozadas con mayonesa de curry.  

• Croquetas de setas con mayonesa de setas y tartufato (6 u). 

• Wok de setas salteadas con alcachofas confitadas, tomates 
   “cherry”, aceite de pimentón dulce ahumado, huevo y tostadas. 

• Ensalada de tomates de temporada, perlas de mozzarella, aceitunas
   kalamata, alcaparras, variedad de encurtidos, nueces, pesto
   y sal negra. 

• Pan con tomate. 

Dos consumiciones por persona
(Vino de la casa, cervesa Damm, cerveza Túria, refresco o agua)



• Tiras de pollo rebozado y patatas fritas. 

• Hamburguesa con queso y patatas fritas. 

• Arroz con salsa de tomate y huevo frito. 


